
 
CONSEIL UTILISATION DES FUTS 

 

Comment utiliser le tonnelet ? 

 

Tout comme les vins et les spiritueux qu’il contient, le tonneau est une matière vivante : le bois respire 
et réagit à son environnement. Les fûts quittent notre tonnellerie avec un taux d’hygrométrie optimal, 
mais le transport peut entrainer certaines variations. 

En conséquence, voici la méthode de mise en eau que nous vous recommandons pour vos tonneaux. 

À chaque étape, vous pourrez vérifier l’étanchéité de votre barrique.  

Méthode 1 : La mise en eau chaude d’un tonneau (pour fut BRUT non laqué intérieur) pour la 

première utilisation 

 
 Versez 3-4 litres d’eau chaude (entre 60 et 80°C) dans le fût en chêne, et refermez-le avec la 

bonde.  

 Laissez reposer le fût sur un fond. Il absorbera la quantité d’eau nécessaire pendant 2 heures. 

 2 heures plus tard, retournez le tonneau et positionnez-le sur l’autre fond. Laissez également le 
bois jouer et absorber l’humidité. 

 Une fois ces 4 heures écoulées, retirez la bonde, rincez généreusement à l’eau claire et laissez 
l’eau s’égoutter doucement. 

Votre fût est prêt à recevoir votre alcool. 
 
 

CONSERVATION D’UN FUT BRUT NON LAQUE INTERIEUR 

Après utilisation, bien rincer les fûts, les laisser égoutter par le trou de bonde. Après séchage bien 
boucher. 
Pour les utilisations suivantes remplir complètement le fût d’eau et le laisser ainsi au moins un jour. 
Ensuite effectuer un rinçage. 
 

 

CONSEILS D’UTILISATION DES ROBINETS 
 

Avant la pose du robinet, le faire tremper dans l’eau tiède pendant 20 minutes afin de faire gonfler le 
liège. 

Ensuite le mettre en place en tapant à petits coups et, dès que l’on sent une légère résistance et que le 
robinet porte bien, cesser de frapper sinon, la pièce maîtresse de fond risque de se fendre. 

 


